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PROPOZYCJA MENU

Toast lampka wina musujacego

KOLACJA SERWOWANA

Zupa
- do wyboru 1 porcja 250 ml / 0s..

BUFETY

Zakaski miesne
- do wyboru 3 rodzaje, tqacznie 100 g / 0s..

+ Zupa jarzynowa + Kompozycje mies pieczonych

+ Tradycyjny ros6t z makaronem #+ Roladki z szynki i satatki jarzynowe;

+ Wloska zupa minestrone + Deska seréow

. ) + Rolada ze szpinakiem i biatym serem

Dania gléwne n L .
~ do wyboru 1 danie 450 g / 0s. Tymbaliki wieprzowo—drobiowe

4 Zraz wieprzowy w sosie pieczeniowym, pieczone *+ Jajka garnierowane na sosie tatarskim

ziemniaki w ziotach, buraczkami
Salatki

* Pier§ kurczaka faszerowana warzywami, ziemniakami z

wody z koperkiem, suréwka

* Soczysty de'volaille w chrupiacej panierce, ziemniaki z

wody z koperkiem, warzywa

Danie wegetarianskie
%+ Papryka faszerowana kaszg kus-kus i wrzywami

Deser
- do wyboru 1 deser / 0s.:

% Sernik domowy z sosem malinowym
*+ Lody waniliowe z sosem owocowym
% Szarlotka na ciepto z bita Smietana

BUFETY
Stodki bufet

* Galaretki ze $mietana

- do wyboru 2 rodzaje, tqcznie 100 g / 0s..
4 Satatka z grillowanym kurczakiem

4+ Salatka grecka
4+ Salatka jarzynowa
4+ Satatka na stodko z ryzem i kurczakiem

DANIA GORACE

Serwowane o godz. 01:00
- do wyboru 1 porcja 250 ml / 0s.:
4+ Forszmag drobiowy

#+ Zupa gulaszowa
Danie wegetarianskie
4+ Krem z biatych warzyw

Serwowane o godz. 03:00
- do wyboru 1 porcja 250 ml / 0s..
+ Barszcz czysty

“* Mini babeczki z owocami % Bulion
+ Bez
Yoo NAPOJE
4+ Kruche ciasteczka .
“+ Soki— 11/ os.
4 Owoce

4+ Napoje gazowane — 11 / os.
+ Woda mineralna z cytryna — bez ograniczen
4+ Kawa, herbata — bez ograniczen - bufet
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